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Фамилия, имJI, отчество коктАш АНОО ДПО кI_{ентрмьный

нАтАлья СЕРГЕЕВНА институт
повыцения квалификации

и профессиональнойУ,ата ро>Itдения 08. 10 1984

Докчмент о предшествlrощем },ровне образования

Аттестат о среднем общем образовании

Наьменование гц)елиетов
Итоювая
оценцar

Правовые основы профессионаJIьной
деятельности

Профессиональные стандарты отлично

переподготовки))

При,tох<ение It

СВИДЕТЕЛЬСТВУ
о лрофессии рабо,tсt,о,
ДО/DI(НОСТИ САVЖlrЩеIО

N_" 332409220732?

20|2-з85,7
(рмстрационный rroMep)

|2 2020 года
(д","

Р t,utcHtt е,ll
cl l ll lП{'Cln{7l|L! О llH Ll t'l

ко Mllc (:L|ll

12.|2,2020 r.

I,1рисвоЕнл квА,1.иФикАция

Повар

Предсемтел.ь _

Секретарь

Основы микробиологии, саяитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физио,rогия питания с основами
товароведения продовольственных
товаров

Оборудование предприJIтий
общественЕого питaмия

Основы кмькуляции и rIета

Организация производства
предприятий общественного питмия

Техно.lогия приготовления блюд

Безопасность жизнедеятельности

экономические основы
профессиональноЙ деятельности

46

15

46

ь/

44

49

32

отли.rно

отлично

отлиtlно

отлшrно

58

40

бз

отлично

Обцее
количество

часов

dle 9alErfli

фOФaфона,lý.,r'

рВсего: 520 у{ебных часов

За время обучения сда,r(а) зачеш, экза.мены по след},ющ!l-и дисциIlлина,\.1
(моду,rям), проше,r(а) 1чебную (производсгвенное обучение)
и производственную практику, итого8l,ю аттестацию

отлич но

отлично

отлич но

отлично
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